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	2017年级食品科学与工程专业课程设置一览表
	1.  通识教育课程    要求最低学分：38  学分        
	(1)  公共课程类    要求最低学分：26  学分        
	(2)  通识核心类模块    要求最低学分：12  学分        

	2.  专业教育课程    要求最低学分：90.5  学分        
	(1)  基础类    要求最低学分：65.5  学分        
	(2)  专业类    要求最低学分：25  学分        

	3.  专业实践类课程    要求最低学分：36  学分        
	(1)  实验课程    要求最低学分：17  学分        
	(2)  各类实习、实践    要求最低学分：6  学分        
	(3)  军事技能训练    要求最低学分：3  学分        
	(4)  专业综合训练    要求最低学分：10  学分        

	4.  个性化教育    要求最低学分：10  学分        

